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 (Purification of Salts)  حٌقيت الأهلاح

 مقدمة

فً الكٌمٌاء، لا نحصل غالباً على المواد الكٌمٌائٌة بصورة نقٌة تمامًا بعد التحضٌر أو الاستخلاص، بل 

 .تكون ممزوجة بشوائب

ماد علٌها فً التحلٌل، التفاعل، أو للحصول على مواد نقٌة ٌمكن الاعت عملٌة التنقٌة لذلك نلجأ إلى

 .الاستخدام الصناعً والغذائً

 

: ها هي عوليت الخٌقيت؟  أولاا

ستخدم لإزالة الشوائب من مادة ما الفٌزٌائٌة أو الكٌمٌائٌة التً تمجموعة من الطرق ً ه عملٌة التنقٌة

 .مكانبهدف الحصول على مادة نقٌة قدر الإ

 :التنقٌة تعنً إزالةفأن  الأملاح فً حالة

 أملاح أخرى 

 مواد غٌر ذائبة 

 ألوان أو شوائب عضوٌة 

 بقاٌا تفاعلات كٌمٌائٌة 

 

ا: كيف تم اكخشاف عوليت الخٌقيت؟ )ًبذة حاريخيت
ا
 (ثاًي

 تنقٌة المعادن , من مٌاه البحر ملح الطعام تنقٌة ن التنقٌة منذ العصور القدٌمة عنعرف الإنسا

 الترشٌح, التبلور باستخدام جابر بن حٌان الكٌمٌائٌون العرب مثل, كذلك قام بعض والأصباغ

 التبخٌرو

  وأصبحت أساسًا فً 81و 81تطورت طرق التنقٌة مع تطور علم الكٌمٌاء فً القرنٌن ،

 .المختبرات الحدٌثة

 

 



 

ا: 
ا
 كيف حخن عوليت حٌقيت الأهلاح؟ثالث

 :تعتمد طرٌقة التنقٌة على

 نوع الملح 

 نوع الشوائب 

 قابلٌة الذوبان 

 :أهن طزق حٌقيت الأهلاح

  (Recrystallization)  إعادة الخبلور -1

 أهم وأشهر طرٌقة لتنقٌة الأملاح تعتبر

 :مبدأ الطرٌقة

 (اختلاف ذوبانٌة الملح والشوائب فً المذٌب )عادة الماء 

 الملح ٌذوب فً الماء الساخن وٌترسب نقٌاً عند التبرٌد 

 :خطواث إعادة الخبلور

 لح غٌر النقً فً أقل كمٌة ممكنة من ماء ساخنإذابة الم .8

 ترشٌح المحلول الساخن لإزالة الشوائب غٌر الذائبة .2

 ترك المحلول لٌبرد ببطء .3

 تتكون بلورات الملح النقً .4

 ترشٌح البلورات وتجفٌفها .5

 

 

 

 



 

 (Filtration)  الترشيح  -2

 :تسُتخدم لإزالة

 ائبةالشوائب غٌر الذ 

 الأتربة أو الرواسب 

 :مثال 

 فصل الرمل عن محلول ملحً

 

 (Evaporation)  الخبخير -3

 غٌر متطاٌرة المراد تنقٌتها ٌسُتخدم عندما تكون الشوائب  

 ٌتبخر المذٌب وٌبقى الملح الصلب 

 :مثال 

 الحصول على ملح الطعام من مٌاه البحر

 

ط  -4
ّ
 اسخخذام الفحن المٌش

 امتصاص الفحم النشط هو مادة كربونٌة مسامٌة جدًا تسُتخدم فً تنقٌة المواد لقدرته العالٌة على

 .الشوائب والألوان والمواد العضوٌة من المحالٌل

 

 ٌمتلك مساحة سطحٌة كبٌرة جدًا. 

 ٌمتص الألوان والروائح والشوائب العضوٌة. 

 لا ٌتفاعل كٌمٌائٌاً مع المادة المنقاّة. 

 ٌزُال بعد الاستخدام بالترشٌح. 

 

 



 

 :اسخخذاهاحه

 لإزالة الألوان أو الشوائب العضوٌة 

 ٌضُاف الفحم للمحلول الساخن ثم ٌرُشَّح 

 

ا: أهثلت 
ا
 عي حٌقيت الأهلاحرابع

 

 (NaCl)   : تنقٌة كلورٌد الصودٌوم8مثال 

 :المشكلة

 :ملح طعام ٌحتوي على

 رمل 

 أملاح أخرى 

 :الطرٌقة

 إذابة الملح فً ماء ساخن .8

 ترشٌح لإزالة الرمل .2

 تبخٌر الماء أو تركه لٌتبلور .3

 نقٌة NaCl الحصول على بلورات .4

 

 

 

 

 

 



 

 (KNO₃) : تنقٌة نترات البوتاسٌوم2مثال 

 :السبب

 لها فرق كبٌر فً الذوبانٌة بٌن الماء الساخن والبارد

 :الخطوات

 إذابة العٌنة فً ماء ساخن .8

 ترشٌح المحلول الساخن .2

 تبرٌد المحلول .3

 KNO₃ تتكون بلورات نقٌة من .4

 تجفٌف البلورات .5

 

 (CuSO₄·5H₂O)  : تنقٌة كبرٌتات النحاس3مثال 

 :المشكلة

 وجود شوائب لونٌة أو ترابٌة

 :الطرٌقة

 إذابة كبرٌتات النحاس فً ماء ساخن .8

 إضافة كمٌة قلٌلة من الفحم المنشط .2

 ترشٌح ساخن .3

 تبرٌد لتكوٌن بلورات زرقاء نقٌة .4

 

 

 

 

 



 

ا: أهويت حٌقيت الأهلاح
ا
 خاهس

 الحصول على نتائج دقٌقة فً التجارب 

 تحسٌن جودة المواد الصناعٌة والغذائٌة 

 ًضمان سلامة الاستخدام الكٌمٌائً والطب 

 أساس فً التحلٌل الكٌمٌائً والبحوث العلمٌة 

 

 العيٌاث القياسيت

هً مواد كٌمٌائٌة عالٌة النقاوة تسُتخدم كمرجع للمقارنة أو للمعاٌرة فً التحالٌل : العٌنات القٌاسٌة

 .الكٌمٌائٌة

 مميزاث العيٌاث القياسيت

 الشوائب عالٌة النقاوة وخالٌة من 

 تركٌب كٌمٌائً معروف وثابت 

 تعطً نتائج دقٌقة وموثوقة فً التحلٌل 

 تسُتخدم كمرجع للمعاٌرة والمقارنة 

 ثبات فً الخواص الفٌزٌائٌة والكٌمٌائٌة 

 تقلل نسبة الخطأ فً التجارب المخبرٌة 

 تسهّل حساب التركٌز بدقة عالٌة 


